





Caffetteria

(affe € 120
(affé decaffeinato € 140
(Caffé corretto € 180
(affé d'orzo piccolo /grande___________ € 140/ € 1,70
(affe al ginseng piccolo / grande € 140/ € 170
(appuccino € 180
(appuccino decaffeinato € 200
(appuccino con panna € 250
(appuccino soia € 200
(appuccino d'orzo / ginseng € 200
Latte caldo € 150
Latte macchiato £ 220
Latte macchiato d'orzo / ginseng € 240
(affée shakerato € 3,00
Bombardino € 350
Bombardino con panna € 400
(Calimero (caffé bombardino) € 400
(Calimero con panna € 450
China calda € 350
Vin brulé € 350
Vin brulé di mela € 350

Punch (arancio - rum - mandarino - trentino) € 350
Macchiatone € 150
Schiumetta € 050
+ panna € 050
+ miele £ 040

Caffetteria Opeciale

Marocchino (espresso, cloccolato, schiuma di latte) € 2,00

Mocaccino (espresso, cacao, schiuma di latte)______€ 2,00

€ 6,00

Irish Coffee (caffs, whisky, crema di latte)



Son bon al Caffe

(affe al gianduia € 200
(affe alla nocciola € 200
(affe al caramello € 200
(affé al bombardino € 200
(affe al Baileys € 200
+ panna € 050
L 4 L]
“Cioccolateria

(ioccolata classica € 350

(ioccolata fondente € 400

(ioccolata bianca € 400

+ panna € 050

Cioccolate Aromatizzate

(solo In staglone Invernale)

(ioccolata alla nocciola € 400
(ioccolata all'amaretto € 400
(ioccolata al rum € 400
(ioccolata al créeme caramel € 400
(ioccolata alla cannella € 400

+ panna € 050

The Selezione Speciale

The dlassico € 250
The deteinato € 250
The misti alla frutta € 250
The misti alle erbe € 250
Camomilla € 250

+ miele € 040




Pasticceria artigianale
di nostra produzione

Brioches artigianali € 130
Brioches integrali € 150
Krapfen € 150
Pasticcini freschi € 120
Biscotteria mista € 050 l'uno
Biscottone frolla € 150
Baci di dama € 050

Dolci a fette

Strudel di mele € 400
Torta di carote € 450
Torta Linzer € 450
Torta Sacher € 450
Torta di panna e ricotta € 450
Torta pere e cioccolato € 450
Torta tiramisu - cheesecake € 450
(Crostata al limone € 450
(rostata yogurt e frutti dibosco._________€ 450
(Crostata di mele € 450
Foresta Nera € 450

.. 8 molto altro ancora ...




Liquori e distillati “Long drinks

Amari £ 350 Gin lemon (gin, lemonsoda)____€ 7,00
Liquori alla frutta € 350 Gin tonic (gin, tonica) € 700
Grappe bianche monovitigno € 400 Gin Fizz (gin, succo di limone,
Grappe aromatizzate alle erbe € 350 soda, sciroppo di zucchero) € 7.00
Grappe barricate € 400 Bacardi cola (rhum, bacardl, cola)____________ € 7,00
Vodka bianca-frutti € 3,00
Havana cola (thum 7annl, cola)________ € 8,00
E Brandy € 3,00
s (ognac € 500 Vodka orange (vodka, succo arancla) € 100
~— ~ Whisky € 5,00 Vodka frutta Red Bull € 100
~ Whisky invecchiato € 6,00 Garibaldi (bitter campari, succo arancla) € 700
Grappe Marzadro € 4,00 MiliceToning
Grappe Giare £ 500 (vermouth rosso, bitter Campari) € 700
Aperitivi & cocktail
Crodino - Sanbittér € 3,00
(ampari soda - Passion Fruit € 350
Aperitivo Carpe Diem (alcoolico e analcolico) £ 6,00/450
Spritz (aperol/camparl, prosecco, soda) € 450
Hugo (sciroppo sambuco, prosecco, soda, menta, lime) € 450
Negroni (gin, bitter camparl, vermouth rosso) € 100
Negroni Sbagliato (camparl bitter, vermouth rosso, prosecco) € 100
Rossini (fragola frullata, spumante) € 100
Bellini (pesca frullata, spumante) € 100
Mimosa (succo aranclo, spumante) € 100
Mojito (lime, rhum chiaro, soda, zucchero di canna, foglle menta) € 100
Virgin Mojito (analcoolico) € 6,00
Americano (vermouth rosso, bitter campari, soda)____€ 7,00
Margarita (tequila, colntreau, succo di limone) € 700
Moscow Mule (vodka, lime, ginger beer) € 7,00
(Caipirifa (cachaca, lime, zucchero di canna) € 700
(Qipiroska (vodka, lime, zucchero di canna)_________ € 7,00
(aipiroska alla fragola o pesca € 700

London Mule (gin - lime - ginger beer)____________ € 7,00




Carpe Diem Cin

Gin Hendrik's

(GIn Hendrlk's, tonlca medIterranea,

servito con cetrlolo fresco)

€ 1100

Gin Mare
(GIn mare, tonlca medlterranea,
servito con rosmarino fresco)

€ 1100

Gin Tovel's
(Gin Tovel's, tonlca mediterranea,
servito con bacche di ginepro)

Gin Bombay
(GIin Bombay, tonica Indian,
servito con bastoncino dl liquirizia)

Gin Tanqueray
(GIn Tanqueray, tonica Indlan,

servito con limone)

€ 1100

€ 10,00

€ 10,00

Moscow Mule

(Vodka-lime-ginger beer)

Gin Malfy Rosa

(Gin Malfy, tonlca medIiterranea,
sciroppo dl sambuco,

rosmarino, pompelmo)

€ 700




Birre

(Carlsberg Pilsner alla spina piccola € 3,00
(Carlsberg Pilsner alla spina media € 500
Weizenbier alla spina 030 | € 350
Weizenbier alla spina 0,50 | € 6,00
Grimbergen Double Ambree 025 € 350
Grimbergen Double Ambree 0.50 € 6,50
Birre in bottiglia

Corona £ 4,00
Analcolica € 350
Helles Tradizionale (chiara) 0,50 | € 550
Ceres 033 1 € 350
Bollicine . cue.

(a' Salina Prosecco Valdobbiadene D.0.CG._€ 4,00
Altemasi Trento DOC € 5,00
Trento DOC Vidi € 6,00
Trento DOC Rosé (antine Vidi € 7,00

YVini bianchi . cuice

Gewiirztraminer Endrizzi € 4,00
Pinot grigio St. Pauls € 400
Nosiola Toblino £ 250
Lugana € 450

YVini rossi riserva ai catice

Marzemino Mas' Est € 4,00
Teroldego Rotaliano Endrizzi € 450
Lagrein Dunkel Endrizzi € 400
Pinot Nero Gola Lupo € 450
Bottiglie

Prosecco Brut € 20,00
(a’ Salina Valdobbiadene D.0.CG. € 28,00
Altemasi Millesimato Trento DOC_______€ 33,00
Vidi Trento D.0.C € 38,00
Vidi Rosé D.0.C € 45,00




BSevande

Bibite € 3,00
The freddo (pesca - limone) € 3,00
Succhi di frutta € 3,00
(edrata Tassoni € 3,00
Schweppes € 3.00
Acqua Surgiva frizz. o naturale 50 ml___€ 130
Acqua frizz. o naturale 500ml___________€ 150
Acqua con sciroppo € 150
Red Bull € 350
Ginger beer € 350
Opremute
Spremuta di arancia € 400
Spremuta di pompelmo € 450
b
Frappe
Frappe ai gusti del gelato € 500
aggiunta di panna € 050

Oorbetto al limone

Analcoolico € 5,00

Alcoolico € 550
L ]

Frullati o mess

Frullati di frutta fresca € 6,00

@entriﬁlghe (solo in estate)

Inverno (aranda, carota, limone) € 650
Primavera (pompelmo, zenzero, carota)_____€ 6,50
Estate (pesca, pera, limone) € 650

Autunno (mela, zenzero, carota).

Gelateria

produzione artigianale

Coppa Tiramisu
(gelato alle creme,
caffé, panna montata, cacao)

Banana Split

(gelato vaniglia, banana,
panna montata, salsa cloccolato)

Coppa Amaretto
(gelato alle creme, blscotto amaretto,

liquore amaretto, panna)

Coppa Noce
(gelato cloccolato, nodl,
caramello, panna montata)

Coppa Fantasia di Frutta

(gelato alla frutta, frutta fresca,
panna montata, salsa dl frutta)

Coppa ai Frutti di Bosco
(gelato alla panna, fruttl di bosco,

panna montata, salsa frutta)

€ 7150

€ 7150

£ 750

€ 7150

€ 150




Coppa dell'Orso

(gelato alle creme, nocl, nocclole,
miele, pere, pannamontata)____________€ [50

Coppa Fragola e Meringa
(gelato flordllatte, fragole, meringa,
panna montata, salsa fragola)__________€ 150

€ 6,00

{gelato alle creme, caffe)

Coppa Gelato Mista Al cioccolato

(1-2-3 qustl a scelta)_____€ 2,00 /350 / 450 E&g (gelato alle creme, doccolato) € 6,00

~ Al Baileys
' . (gelato alle creme, Balleys)_€ 6,00

Pallina Gelato |
(asporto)__________€ 1507/3,007/400 /|

Al Grand Marnier

(gelato alle creme,
Grand Mamler)____________€ 650

Aggiunta di panna € 050

Al Bombardino
(gelato al doccolato, bombarding)________ € 6,50

Eis Cafe

(gelato alle creme affogato
con caffé, panna montata) € 100

Eis Schockolade
(gelato alle creme affogato
con cloccolato, panna montata) € 100




Light
(pomodoro, mozzarella, origano, Insalata)________€ 6,00

Pinzolo
(pancetta, scaglle di grana, funghl, salsa tartara)__€ 6,00

Gustoso

(cotto, lattuga, malonese, formagglo) € 6,00

Rendenero

(speck, salsa rosa, formagglo, funghl) € 6,00

Sbaffo

(pancetta arrotolata, formaggella morblda,

rucola, salsa tartara) € 6,00

Tricolore

(speck, rucola, mozzarella, malonese)____________€ 6,00

Montagna

(pane nero di segale, lonzino affumicato,

formagglo, cetrioll, malonese) € 6,00

Delicato

(crudo, mozzarella, pomodoro) € 6,00

Semplice

(cotto e formagglo,

o crudo e formagglo,

o speck e formagglo) € 500
Fﬁﬁ".‘z;ﬂ__ Twtti i panini sono disponibili

e con pane nero di seqale

aggiunte varie

Focacce farcite

Elaborata

(cotto, lattuga, mozzarella, pomodoro) € 6,00
Boscaiola

(pancetta, grana, funghl, salsa rosa) € 6,00
Carpe Diem

(speck, formagglo, salsa tartara, cetrioll) € 6,00

Piadine

(Classica

(crudo, mozzarella, rucola) € 6,00
Cotto

(cotto, mozzarella, Insalata, pomodori) € 6,00
Leggera

(mozzarella, pomodoro, Insalata) € 6,00
Rustica

(formagglo, speck, tartara, cetrloll) € 6,00

€ 050




Pizzaiola
(pomodoro fresco, mozzarella, orlgano, basllico)__€ 6,00

Sfiziosa

(pata olive, formaggella morbida, crudo) € 6,00

Paesana
(mozzarella, speck, carclofl) € 6,00

T aglieri

Tagliere salato
(pane, speck, crudo, carclofini) € 15,00

Tagliere Tirol
(speck, pane nero, cetrlolo) € 1500

Tagliere salumi misti
(speck, pancetta, lonzino, grana, funghl)________€ 15,00

aggiunte varie € 050

aggiunta pane € 050 pz

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati all'origine.
Per eventuali allergie o intolleranze rivolgetevi al
nostro staff prima di ordinare.

Lista allergeni disponibile alla cassa.

Joast

Toast dassico

(formagglo, prosclutto) € 400
Toast farcito
(formagglo, prosclutto, farcitura toast)__________€ 450

Toast integrale
(formagglo, prosciutto) € 450




@Wm

Oiprié nostwo prradolte, frutte di antiche tradicion,
@Wméﬁmgofym/éeﬁfmm
Dex noi d tempa o1 & formata
ef;aaﬁan'd?mm.

CF nastri pasticcers di trendennale esperiensa
b fucsne Ty’

Per le vostre richieste,
prenotazioni
e ritiro dei prodotti
rivolgetevi al nostro staff




%Listino dolci

da asporto
(prezzi al kg)

Strudel di mele € 20,00

Torta Cheesecake (minimo 8 porz)______€ 22,00

Torta Foresta Nera (minimo 8 porz)____€ 22,00

Torta di carote € 200
Torta di ricotta € 200
Torta Sacher € 200
Torta Saint Honoré € 200
Torta Chantilly € 200
Torta Panna e frutta € 200
Torta Linzer € 200
Torta Millefoglie € 2200
Torta Diplomatica € 2200

Crostata di frutta fresca € 2200

(Crostata di mele € 2200
Crostata pere e cioccolato._________ € 22,00
Crostata lamponi e cioccolato € 200
(Crostata crema limone € 2200
Crostata yoqurt frutti di bosco € 200
Crostata marmellata € 2200
Crostata vaniglia e frutta secca € 200

Crostata mirtillo e cioccolato bianco_€ 22,00

Salatini € 2200

Pasticcini

€ 120 al pz

Per garantire la quallta e la slcurezza alimentare, | laboratorl
e gli allmentl di nostra produzione sono sottopost! ad anall-
sl di laboratorlo presso lo studlo di blologla applicata "Bran-
dolese Lia" Dott. Emillano Feller come da protocollo HACCP.
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